GAEB

ENDOZYM® Hi-Flow

Glukanazovy enzym na filtrovatel-
nost vin

Pri mnohych prilezitostiach maju musty a vina
znacné tazkosti s efektivnym a rychlym vycistenim
a filtraciou. Pri¢iny mozno najst v nasledujdcich
situdciach:

e pouzitie mustu alebo vina z hrozna postihnutého
plesfiovymi chorobami, ako je Botritys cinerea;

e nerovnovaha pocas dozrievania hrozna, ktord je
okrem iného spb6sobend vodnym stresom, ktory
vedie k Strukturdinym zmendm v Supke a bunicine,
¢im sa zvysuje viskozita a hrubka;

e nadmerné procesy Cirenia vina a odstrafiovania
kalov, ktoré prinasaju zvySenie mnoZstva
koloidov, ktoré vytvaraju efekt zanasania;

e spontanne jabl¢no-mliecne kvasenie, hlavne
pomocou Pediococcus.

Spoloénym faktorom je vo vacSine pripadov
pritomnost polysacharidov inej povahy, ako su
Strukturovanejsie glukany a pektiny. ENDOZYM Hi-
Flow je pektolyticky enzym s vysokou koncentraciou
aktivity B-1,3 a B-1,6 glukanazy, S3pecidlne
Studovany na Uplnu hydrolyzu B-glukanov, ktoré su
najviac zodpovedné za upchavanie filtrov.

ZLOZENIE
Enzymaticka aktivita Aktivita / g
BGLU (U/g 10,000

Hodnota je pribliznd a nejde o Specifikdciu.

BGLU (Betaglukanaza): degraduje vazby R-1-3 a R-1-
6 glukdny. Jedna sa o aktivitu veducu k Ciastocnej
lyze glukano —manoproteinovej frakcie.

ENDOZYM Hi-Flow je vycisteny od nasledujucich
aktivit:

CE (Cinnamyl Esterase): je aktivita nachadzajuca sa
v neoCistenych enzymoch, ktora spésobuje tvorbu
prchavych fenolov, zlucenin, ktoré vytvaraju

PROFIVIN l

neprijemné aromatické nuansy. Ak su pritomné vo
vysokych koncentraciach, pripominaju konsky pot.

Antokyanaza: je sekundarna enzymaticka aktivita,
ktord sposobuje Ciastocny rozklad antokyanov s
naslednym zvySenim oraniovych odtiefiov vo
vinach. Enzymy AEB sa ziskavaju z kmerov
Aspergillus niger, ktoré neprodukuju antokyanazu.

DAVKOVANIE

2—-6g/hl

Odporucané davkovanie sa liSi podla teploty vina.
PouZitim wvy$Sich dévok je mozné napravit
nepriaznivy vplyv nizkych teplét.

NAVOD NA POUZITIE

Zriedte priamo v 20-30 dieloch nesireného vina
alebo demineralizovanej vody a pridajte priamo do
celého objemu a dobre premiesajte.

DODATOCNE INFORMACIE

VPLYV SO

Enzymy su rezistentné na hladiny SO, ktoré sa
bezne pouzivaju pri vyrobe vina, je vSsak dobrym
zvykom nedavat ich do priameho kontaktu s
roztokmi siry.

SKLADOVANIE

Uchovavajte ENDOZYM Hi-Flow v origindlnom
uzavretom obale mimo dosahu svetla a na
chladnom a suchom mieste bez zapachu pri teplote
do 20 ° C. Neuchovavajte v mraznicke. Po otvoreni
spotrebujte ihned.

BALENIE
0,5kg plechovky v 1kg karténe.

KOD 8533

BALENIE BO,5ST1

PROFIVIN CZECH s.r.o.

Nové sady 988/2, Staré Brno, CZ — 602 00 Brno

tel.: +421 905 403296, +421 905 892836, +421 917 801930
e-mail: obchod@profivin.cz, enolog@profivin.cz

web: www.profivin.cz

1€0: 09548335, IC DPH: CZ09548335

PROFIVIN, s. r. 0.

Beckovska 32, SK — 915 01 Nové Mesto nad Vahom

tel.: +421 905 403296, +421 905 892836, +421 917 801930
e-mail: obchod@profivin.sk

web: www.profivin.sk

1€0: 43980881, IC DPH: SK 2022560661

IBAN: SK28 0900 0000 000 274648306

SWIFT: GIBASKBX

Spoloénost je zapisana v obchodnom registri vedenom Krajskym soudem v
Ostrave, oddiel C, vlozka ¢. 83400

Spolognost je zapisana v obchodnom registri OS Trenéin, oddiel Sro,
vlozka 19928/R
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